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M3 4000 400/ 16/ 4
M4A 6000 400/16/7,5
M4B 10000 400/ 16/ 11

Technische Anderungen vorbehalten.

Mahlblech
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o CE-Zertifiziert

¢ Einfache Bedienung und Reinigung

¢ Gute Reinigungs- und Wartungszuganglichkeit
e Sehr geringer Wartungsaufwand

e Maschine aus Edelstahl gefertigt

Hohe Prozess- und Ausfallssicherheit in der kurzen Presssaison
Verschiedene Mahlbleche je nach Obstsorte
Mahlblechtausch mit wenigen Handgriffen

Allgemein

Mit den Stossier Ratzmihlen wird
das Obst und Gemuse ,pressfahig®
gemacht. Das Mahlen hat einen ent-
scheidenden Einfluss auf die weitere
Verarbeitungsfahigkeit, die Ausbeute
und den Trlbstoffgehalt des Saftes.
Unsere Ratzmuhlen kénnen mit weni-
gen Handgriffen an die verschiedenen
Obstsorten angepasst werden, um
optimale Ergebnisse zu erreichen.

Technische Beschreibung

Das Obst (bis zu @ 14cm) wird bei
der Muhle M3 Uber einen vertikal an-
geordneten Rotor zum Rétzblech ge-

presst und zerkleinert. Der Motor wird
direkt auf die MUhle aufgebaut.

Bei der MUhle M4 beférdert ein ho-
rizontal angeordneter Rotor mit auf-
geschweifitem  Schneckengewinde
das Obst zum Mahlblech, welches
das Obst zerkleinert. Mit dieser MUh-
le kann sehr groBes Obst (bis zu
@ 16¢cm) problemlos verarbeitet wer-
den. Die M4 wird mit Motor auf einem
Edelstahlrahmen montiert geliefert.

Beide Muhlen (M3 und M4) sind kom-
plett in Edelstahl ausgefihrt.

Unterschiedliche Mahlbleche

Um optimale Mahlergebnisse zu errei-
chen, ist es notwendig, die Mahlble-
che mit unterschiedlichen Lochungen
dem zu verarbeitenden Produkt anzu-
passen. Stossier hat eine groBe Aus-
wahl an verschiedenen Mahlblechen —
flr jede Frucht das passende.



