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SAFTFEINSIEB
SFS 1500 / SFS 3300
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l V / A / kW μm mm kg

SFS 1500 1500 230 / 400 / 16 / 0,049 250 1000 x 460 x 450 14

SFS 3300 3300 230 / 400 / 16 / 0,12 250 1350 x 550 x 600 20

Technische Änderungen vorbehalten.



Allgemein
Das rotierende Saftfeinsieb dient der 
Siebung des frisch gepressten Saftes 
direkt nach der Presse. Durch das sehr 
feinmaschige Siebgewebe (250  µm) 
wird ein Großteil der Trübstoffanteile 
vom Saft abgetrennt. Der Saft fließt 
durch den rotierenden Siebmantel 
hindurch, wärend die Trübstoffanteile 
durch die Rotation bis an das Sieben-
de ausgetragen werden. Das Sieb ist 
auf einem Edelstahlrahmen montiert.

Technische Beschreibung 
Durch die konische Form des Siebes 
kann die untere Siebfläche horizontal 
ausgerichtet werden, was das über-
laufen des Saftes erschwert.

• Einfache Bedienung und Reinigung 
• Steckerfertige Maschine 
• Maschine aus Edelstahl gefertigt
• Konische Siebform
• Sieb ohne Werkzeug abnehmbar 
• CE-Zertifiziert 

Vorteile

SAFTFEINSIEB
SFS 1500 / SFS 3300
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